
Gäubodenvolksfest 2026

Unsere Partner und Lieferanten:

Unsere Heimatküche

Unser Musikprogramm
Freitag | 07.08.26

Blechzipfl 
Eine junge, dynamische Blechmuse aus dem Herzen der Oberpfalz.
Traditionell bayrische Blasmusik bis hin zu modernen Titeln.

Samstag, 08.08.26

G’steckenriebler 	 11:30 bis 16:00 Uhr

Münchner G’schichten	 Abends
Die Münchner G’schichten vom Oktoberfest. Leidenschaftlich 
bayrische Musiker mit dem Motto: “A bayrische Partyband de rockt”

Sonntag, 09.08.26

Perlhütter Musikanten 	 11:30 bis 16:00 Uhr

Die Draufgänger	 Abends
Die Partyband aus der Steiermark heizen euch richtig ein mit ihren 
Hits Cordula Grün, Marie und viele mehr…

Montag, 10.08.26

De Junga 	 11:30 bis 16:00 Uhr

Blech Blosn 	 Abends
Ein schier unerschöpfliches Repertoire an Stimmung und 
Unterhaltung: die Blech Blos´n.

Dienstag, 11.08.26

Wos da Brass ko	 11:30 bis 16:00 Uhr
Die bekannte Blasmusik-Kapelle aus der Region.

Input	 Abends
Die Liveband aus Straubing. Gefühlvolle Balladen bis hin zu 
energiegeladenen Klassikern für unvergessliche Volksfest-Momente.

Mittwoch, 12.08.26

De Junga 	 11:30 bis 16:00 Uhr

LECK O’MIO	 Abends
Die Partyband aus Augsburg – feiern als gäbe es kein Morgen mehr.

Donnerstag, 13.08.26

Kerscher Musikanten 	 11:30 bis 16:00 Uhr

Blechzipfl 	 Abends
Eine junge, dynamische Blechmuse aus dem Herzen der Oberpfalz.
Traditionell bayrische Blasmusik bis hin zu modernen Titeln.

Freitag, 14.08.26

Stoabuckl Musi	 11:30 bis 16:00 Uhr

Münchner G’schichten	 Abends
Die Münchner G’schichten vom Oktoberfest. Leidenschaftlich 
bayrische Musiker mit dem Motto: “A bayrische Partyband de rockt”.

Samstag, 15.08.26

Wos da Brass ko	 11:30 bis 16:00 Uhr
Die bekannte Blasmusik-Kapelle aus der Region.

Königlich Bayerisches Vollgasorchester 	 Abends
Die Oktoberfest-Band mit viel Eifer und dem unbändigen Hunger, 
Menschen mit zünftig-bayrischer und moderner Musik zu begeistern.

Sonntag, 16.08.26 

Schnopsidee 	 11:30 bis 16:00 Uhr
Tanzlmusi aus dem Ybbstal.

Die Partyhirschen 	 Abends
Mit purer Leidenschaft, Entertainment und einer ordentlichen Portion 
Wahnsinn servieren sie echten Volksrock sowie aktuelle Party- und 
Schlagerhits.

Montag, 17.08.26 

Die Münchsdorfner 	 11:30 bis 16:00 Uhr

Blech Blosn 	 Abends
Sie bringen am letzten Abend noch einmal richtig Stimmung für einen 
perfekten Volksfestabschluss.

Unsere Souvenirs: Erinnerungen  
an ein unvergessliches Erlebnis.
Die Krönner Festzelt-Souvenirs sind nicht nur ein Andenken 
an einen schönen Abend im Festzelt, sondern auch ein 
Ausdruck der besonderen Atmosphäre und Tradition des 
Gäubodenfestes.

NEU

NEU

NEU

NEU

Unsere Souvenirs erhalten Sie am  
Souvenirstand/Käsestand beim Eingang.

Krönner Fächer:  
Immer schön frisch  
bleiben im Festzelt.
Mit dem Krönner-Fächer  
behalten Sie im Festzelt  
stets einen kühlen Kopf und  
genießen Ihr Festbier in  
vollen Zügen.

7,50

Krönner Pin:  
Ein Andenken für alle.
Zeigen Sie Ihre Liebe zum  
Gäubodenvolksfest.  
Mit dem Krönner-Pin tragen  
Sie ein Stückchen  
Festzelt-Stimmung immer bei sich.

5,00

Krönner Champagner  
Krügerl: Perfekt serviert. 
Das Krönner Champagner  
Krügerl ist die ideale Form, um  
den Champagner stilvoll zu genießen.

10,00

Krönner Seidentuch:  
Edle Eleganz für tolle Momente.
Ein edles Seidentuch  
kreiert vom Straubinger  
Künstler Michael  
Hornauer.  
Exklusiv im Festzelt 
Krönner erhältlich. 

Limitierte Auflage.

29,50

www.mk-druck.de

Die Druckerei in
STRAUBING

Metzgerei
Max Wimberger

Unterm Rain 20 
94315 Straubing

GETRÄNKEHAUS PLÖCHL
www.ploechl.de

tlc-landgefluegel.dewww.baeckerei-schifferl.de

Zerlegung · MetzgereI 
WErksverkauf

Siebenkofen 2 
94363 Oberschneiding 

www.brunner-siebenkofen.de

www.fzk-gmbh.de

Websites  Brands  Onlineshops



 

 
Liquid Cocaine -  
der ultimative  

Partyshot
Nur an der Standl- und  
der neuen Garten-Bar!

Weils früher gwusst 
ham was guad is.

Wenns richtig  
hoaß werd:

Im Festzelt Krönner servieren wir Ihnen bayerische 
Heimatküche, die mit viel Liebe und Sorgfalt aus frischen, 
regionalen Lebensmitteln zubereitet wird. Für unsere 
traditionellen Gerichte beziehen wir hochwertige Wurst von der 
Metzgerei Wimberger, bestes Geflügel vom Geflügelhof 
Groß aus dem Rottal und knackiges Gemüse vom Brunner Hof 
aus Oberschneiding sowie bestes Fleisch vom Frische 
Zentrum Kreipl, das für geprüfte Qualität aus der Region 
steht. Unsere Brotzeiten werden mit herzhaften Backwaren der 
Bäckerei Schifferl aus Bogen ergänzt. Abgerundet wird das 
Geschmackserlebnis durch die feinen Biere der 
Schloßbrauerei Irlbach, die für echte bayerische Braukunst 
steht.

So verbinden wir in unserer Heimatküche beste Qualität, kurze 
Wege und echte bayerische Tradition – für ein genussvolles 
Gäubodenvolksfest mit vertrautem Geschmack und echter 
Gastfreundschaft.

 
Herzlich willkommen in unserer  
neuen Gartenbar!
Mitten im Festgeschehen lädt unsere Gartenbar zum Genießen 
und Verweilen ein. Wenn es mal drinnen zu heiß wird, warten 
draußen auf euch viele neue Highlights.

Freut euch auf röstfrischen Espresso aus hochwertigen 
Bohnen vom Rehorik aus Regensburg. Dazu empfehlen wir 
unseren Affogato: hausgemachtes Vanilleeis aus der eigenen 
Konditorei, verfeinert mit frisch gebrühtem Espresso.

Und weil zu einem gelungenen Fest auch ein guter Aperitif 
gehört, gilt bei uns: „Life is a party – but without Campari, no 
party.“ Genießt einen eiskalten Campari Spritz in entspannter 
Atmosphäre.

Für besondere Anlässe wartet außerdem unser Liquid Cocaine 
auf euch – klein, kräftig und garantiert unvergesslich.

Schaut vorbei, genießt die Zeit und lasst es euch schmecken. 
Mia g’frein uns auf eich!

Lust auf unseren erfrischenden Coldbrew Kaffee? 
Die Temperaturen steigen und du brauchst eine kühle 
Erfrischung? Dann probier jetzt unseren Coldbrew Kaffee. 
Frisch gebrüht, besonders mild und mit vollem Aroma – perfekt 
für heiße Sommertage.

Genieß ein kühles, hausgemachtes Eis im Glasl.  
Wähle zwischen fruchtig-frischem Erdbeereis und cremig-
mildem Vanilleeis. Gönn dir eine köstliche Erfrischung mit 
bestem Konditoreis.

Oder schnapp dir unseren Krönner-Fächer am Souvenirstand 
– stylisch, praktisch, unverzichtbar. Mit dem Krönner-Fächer 
bist du immer cool unterwegs – probier’s aus und spür den 
Unterschied .

 Vegetarische Gerichte

Zusätze: 1 ) Konserviert,  2 ) mit Nitritpökelsalz,  
3 ) mit Phosphat, 4 ) mit Antioxidationsmittel,  
5 ) mit Geschmacksverstärker, 6 ) mit Farbstoff,   
7 ) Koffeinhaltig

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen steht Ihnen unser 
Servicepersonal zu Verfügung.

Jugendschutz: Keine Abgabe von alkoholischen Getränken an 
Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren.Keine Spirituosen 
(auch keine Liköre) an Jugendliche unter 18 Jahren.

Biermarken 
Vorverkaufsmarken werden nur zum Verzehr mit einem 
Anrechnungswert in Zahlung genommen.

Biermarken 2026	 11,90	
Hendlmarken 2026	 11,90

Biermarken 2025	 11,50	
Hendlmarken 2025	 12,10

Bedienungsgeld 
Das Aufgeld auf Biermarken von 2026 beträgt € 1,20 und  
€ 1,40 auf Hendlmarken. Das Aufgeld auf Biermarken von 2025 
beträgt € 1,60 und €1,20 auf Hendlmarken von 2025 .

Bewirtungsrechnung 
Gerne stellt ihnen unser Servicepersonal einen 
Bewirtungsbeleg aus. 

Ab € 100,00 wird eine vollständige Rechnungsadresse 
benötigt. Im Nachhinein kann keine Rechnung erstellt werden.

Umbestellungen 
Aus organisatorischen Gründen sind keine Umbestellungen 
möglich.

Alle Preise in EURO € inklusive Mehrwertsteuer.

Krönner-Volksfest GbR 
Theresienplatz 1 · 94315 Straubing 
Telefon 09421 9891200 
festzelt@kroenner.de · www.festzelt-kroenner.de

Aus der kalten Küche
Gurkerl-Trio, Gäubodengurkerl, Chili, Knoblauch, Essig 	 6,90

Essignudeln, sauer mit Schnittlauch und Donautaler 	 12,90

Niederbayrisches Gselchtes, Donautaler,  
Essiggurkerl, Butter und a Kren	 12,90 

Gschmackiger Emmentaler, Donautaler, Butter,  
Feigensenf und Essiggurkerl	 12,90 

Obatzda, rote Zwieberl, Radieserl an Donautaler,  
mehr braucht’s ned.	 14,90 

Hackepeter, a bissl pikant,  
rote Zwieberl und Krustenmadl 	 14,90 

Regensburger Wurschtsalat, sauer, rote Zwieberl, Essiggurkerl,  
dazu an Donautaler 2, 3, 4, 5	 12,90 

Regensburger Wurschtsalat mit Kas, sauer, rote Zwieberl,  
Essiggurkerl, dazu an Donautaler 2, 3, 4, 5	 13,90 

Gäubodenbrotzeit, niederbayrisches Gselchtes,  
Rohpolnische, Hausmacher Leberwurst, Stückl Kas, Butter,  
Kren, a Fleischtomaten, Donautaler, alles am Stück wie früher 2, 3	 18,90  

Magentratzerl fürn Tisch für davor oder hintnach: 
pikanter Hackepeter, Emmentaler, Gselchtes, Schmalz,  
frischer Kren, Essiggurkerl, Tomaten dazu an Donautaler 	 36,90 

 

Erntefrischer Gartensalat vom Brunnerhof: Feldsalat, Kürbiskerne, 
eingemachte Gelbe Rüben, oide Sortn Tomaten,  
Erdäpfeldressing, aufgeschmalzene Breznstückerl 	 15,90 

Weinender Radi, frisch vom Feld,  
dazu gebutterter Donautaler mit Schnittlauch	  10,90

Einfach nur die besten Tomaten, gutes Olivenöl,  
Basilikumpesto, Frischkäse, Salz, Pfeffer, Krustenmadl.  
Aus Respekt vor der Tomate: kein Essig.	 14,90 

Weil a Wurscht ned wurscht is
A Paar Käsekreiner, bayrisch Kraut und Donautaler 2, 3	 13,90

Zwoa Paar Bratwürschtl vom Rost, würziges Sauerkraut 3, 4, 5	 11,90 

Drei Paar Bratwürschtl vom Rost, würziges Sauerkraut 3, 4, 5	 15,50

Zwoa Paar Bratwürschtl vom Rost, würziges Sauerkraut 3, 4, 5	 11,90 
Kesselfrische Weißwürscht, gibts bis 13:00 Uhr 
1 Stück mit süßem Senf 3, 4, 5	 2,50 

 

Dass a Suppn a gibt
Kräftige Rindsbrühe mit Griesnockerl	 6,90 

Für de Kloana und ned so Hungrign
Spätzle mit Rahmsoß	 6,90

Erdäpfel- oder Semmelknödel mit Sauce 1	 6,50

Geflügelte Tradition aus Niederbayern
Halbes, gegrilltes Hendl mit Petersil gestopft	 13,50 

Halbes, gegrilltes Hendl mit Petersil gestopft, dazu a Semmel	 14,50 

Halbes, gegrilltes Hendl mit Petersil gestopft,  
dazu an Erdäpfel-Gurkerlsalat 	 16,90 

Halbe kerndlgefütterte Ente mit Flügerl und Haxn,  
kräftige Sauce, Apfelblaukraut, Erdäpfelknödel 1	 26,90 

Ohne Fleisch gehts a
Rahm-Schwammerlbrühe mit Semmelknödel,  
Zwiebelröhrl, Petersil	 17,90 

Kasspatzn mit Röstzwiebel dazu an Rahmgurkerlsalat	 15,90 

Schupfnudeln, gebraten in ausgelassener Butter  
auf Sauerkraut oder mit Apfelkompott 	 12,90 

Auskocht wird
Schweinsbraten mit Sauerkraut, Knödel und Dunkelbiersauce 	 18,90

Rahmbraten vom Schweinern, Spätzle und Preiselbeeren 	 19,90 

Lauwarmes Krustenwammerl mit Speckkrautsalat,  
Erdäpfel-Gurkerlsalat und Kren 	 18,90

Rindsroulade hausgemacht, mit Apfel-Blaukraut,  
Erdäpfelstampf und Rotweinsauce 1	 23,90 

Halbe, knusprige Schweinshaxe mit Sauerkraut, Knödel  
und Dunkelbiersauce	 19,90  

Fleischpflanzl mit bayrisch Kraut, Zwiebelschmelze  
und Erdäpfelstampf 	 18,90

Ofenfrischer Leberkas, mit Erdäpfel-Gurkerlsalat 2, 3, 4, 5 	 13,90

Lüngerl hausgemacht, mit Semmelknödel 1 	 13,90

Ofenfrischer Leberkas, mit Erdäpfel-Gurkerlsalat 2, 3, 4, 5 	 13,90

 
Pikantes Kalbsrahmgulasch 
mit Paprika, Spätzle und Sauerrahm	 22,90 

Des gibts dazua
Bayrisch Kraut (süßes Kraut) 	 4,90 
Sauerkraut oder Blaukraut 	 4,50 
Erdäpfel-Gurkerlsalat 	 4,50
Erdäpfel-Stampf 	 4,50 
Rahmgurkerlsalat mit Dill	 4,50
Speckkrautsalat 	 4,50 
Breze	 2,00 
Semmel, Donautaler 	 1,50 
Große Volksfestbrezn - Immer frisch aus dem Zeltbackofen	 5,90 
Portion Butter 	 0,50

Dann hamma no was Süass – á la Krönner
Geeister Kaiserschmarrn mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott 	 9,90
Zweierlei Mousse, Agnes-Bernauer- und Passionfrucht-Mousse	 9,90
Pistazien Cheesecake im Glasl	 6,90

Hausgemachtes Vanille- oder Erdbeereis im Glasl	 5,90

Was Süass vom Kaffee-Standl aus eigener Konditorei
bis 20.00 Uhr

�Apfelstrudel 	  5,70

Topfenstrudel 	  5,70

�Original Krönner’s Agnes-Bernauer-Torte 	  5,90

Krönner-Waffel 	  5,70

Zwetschgendatschi 	  5,90

Zimtschnecke mit Frischkäse Topping	  4,20

Portion Sahne 	  2,00

Krönners Kaffeespezialitäten
Haferl Kaffee 	  4,90

Haferl Milchkaffee 	  4,90

Coldbrew Kaffee	 5,60

Biere & alkoholfreie Biere
1 Mass Irlbacher Festbier	 13,35

1 Mass Irlbacher Radler	 13,35

1 Mass Irlbacher Weißbier	 13,35

1 Mass Irlbacher alkoholfreies Helles	 13,35

Bei Stoßzeiten sind keine Umbestellungen möglich.

Alkoholfreie Getränke
1 Mass Spezi	 13,35

Cola 6, 7, , Orangenlimonade 6, Sprite, Spezi 
Apfelsaftschorle 0,5 l	 6,40

Wasser 0,5 l	 5,70

Wein & Prosecco
Weinschorle 0,4 l im Krug	 9,80

Glas Wein 0,2 l Glas weiß oder rosé	 8,90

Prosecco 0,75 l Flasche, Mionetto	  44,00

Weißwein 0,75 l Flasche,  
Weißer Zweigelt „Strassertal“, Topf	  33,00

Weißwein 1,5 l Flasche,  
Weißer Zweigelt „Strassertal“, Topf	  65,00

Rosé 0,75 l Flasche vom Zweigelt, Topf	  33,00

Rosé 1,5 l Flasche vom Zweigelt, Topf	  65,00

A Trumm vom Paradies
Blanc de Noir, Brut Nature,  
Milians x Schnaitmann, 0,75 l Flasche	 63,00

Blanc de Noir, Brut Nature,  
Milians x Schnaitmann, 1,5 l Flasche	 125,00

Champagner Laurent-Perrier  
(serviert mit geeisten Krügerl)

��Champagner La Cuvée 0,75 l Flasche	 98,00

Champagner La Cuvée 1,5 l Flasche	 198,00

Champagner Cuvée Rosé 0,75 l Flasche 	 148,00

Champagner Cuvée Rosé 1,5 l Flasche 	 318,00

Longdrinks - spritzig & klassisch
�Moni Prosecco, Russian Wild Berry, Waldbeerensirup	 8,90

Aperol-Spritz 6 Prosecco, Aperol, Soda	 8,90

Campari-Spritz Prosecco, Campari, Soda	 8,90

Marito 6 Prosecco, Marito, Soda	 8,90

Spritz Alkoholfrei Ramazotti Arancia, Tonic, Soda	 8,90

Longdrinks 4 cl,  
Jacky Cola, Wodka Energy, Wodka Wild Berry, Gin Tonic,  
Gin Wild Berry, Cuba Libre, Asbach Cola, Wodka Soda	 10,90

Hochprozentiges Flasche 
Jack Daniels, Seals Gin, Havanna Club, Asbach,  
9 Mile Vodka inklusive 2 Flaschen Softdrink 1,0 l	 175,00

�Schnäpse
Berliner Luft 18%, 2 cl	 5,50

Jägermeister 35%, 2 cl 	 5,50

Krönner Schnapserl der Brennerei Liebl
Frucht +Marille 35%, 2cl	 5,50

Wildkirsch-Chili-Likör 25%, 2 cl	 5,50

Haselnusslikör 30%, 2cl	 5,50

Frucht +Williamsbirne 35%, 2 cl	 5,50

Heimatküche - des gibts zum Essn...

Kaffee und Kuchen vom Standl

Und des gibts zum Dringa

Leberkas- 
Semmel

zur Selbstabholung  
am Käsestand ab 22 Uhr

3,50

 Immer frisch  
aus dem Zeltbackkofen:

Große  
Volksfestbrezn  
vom Schifferl.


